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ASSIETTE
A PARTAGER

Préfou 7,99 €
Bretzel au fromage 9,99 €
Chick & Chips 13,99 €
Cochonnaille

LES ENTREES

599 €
Soupe a base d'oignons, gratinée au Comté
AOP, servie avec des crodtons.

Soupe a I'oighon

CEuf cocotte 6,99 €
CEuf cuit au four avec de la créme fraiche,
du jambon et du persil.

Créme brilée au VinJaune 7,99 €
Créme parfumée au Vin Jaune servie dans
une pomme de terre rétie et saucisse de
Morteau IGP.

Crolte aux champignons 7,99 €
Fricassée de champignons frais du moment
ala creme.

Salade parisienne M 9,99 €|L14,99 €
Salade, jambon, ceuf pomme de terre,
crodtons, champignons frais et cornichons.

Salade César M11,99€[L16,99 €

Salade, ceuf, poulet en tempura, crodtons,
Grana Padano, sauce César.

Eveillez vo3 papules !
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LES PLATS BRASSERIE

Supréme de poulet

aux morilles 16,99 €
Viande savoureuse accompagnée de sa
sauce aux morilles, servie avec un gratin
dauphinois.

Camembert roti 17,99 €
Demi camembert réti au four, servi avec
charcuterie, pomme de terre grenaille et
salade.

Welsh 17,99 €

Tranches de pain rustique imbibées de
Guiness, moutarde & [l'ancienne, jambon
du Haut-Doubs surmonté d'une sauce au
Cheddar et d'un ceuf au plat. Servi avec frites.

Fish & chips 15,99 €
Filet de poisson blanc cuit dans une pdate a
beignet a base de biere. Servi avec une sauce
rémoulade, frites et salade.

Risotto safrané aux crevettes 17,99 €
Risotto servi avec une bisque de crevettes
et pesto de persil.

0 q :
\/ Risotto aux légumes 15,99 €

Truite & chips 18,99 €
Filet de truite rose cuit dans une pdte a
beignet a base de biére. Servi avec une sauce
rémoulade, frites et salade.

Filet de truite 19,99 €
Filet de truite rose réti au four, servi avec
des légumes et une créme aux agrumes.

Poulet, porc - Origine France.

LE COIN DU BOUCHER

Andouillette véritable
de Troyes 14,99 €

Environ 160 g. Servie avec frites, salade et
sauce moutarde.

Bifteck a cheval 14,99 €
Environ 150 g. Escalope de boeuf grillée
surmontée d’'un ceuf au plat, servie avec frites
et sauce échalote.

Escalope de veau
aux champignons 16,99 €
Environ 200 g. Servie avec frites, salade.

Tartare de boeuf

TR E M17,99 €| XL 29,99 €
Piece de boeuf tranchée minute, assaisonnée
a partir d'échalotes, persil, ciboulette, cdpres,
cornichons. Servi avec frites.

Magret de canard au cidre 2199 €
Environ 300g. Servi avec un écrasé de
pomme de terre et pomme rétie.

Faux-filet Charolais 2299 €
Environ 250 g. Servi avec frites, salade et sauce
poivre.

Boeuf, poulet, porc, veau - Origine France.
Canard - Origine UE.

Poélée de légumes,

pomme de terre (frites ou en écrasé), 4,00 €
gratin dauphinois
Bubble salade 1,00 €

Moutarde, échalote, Cheddar et poivre 1,50 €

CALLAH
PUBRBRA

A VoS COTES DEP

BURGERS GOURMANDS

Jurassien 17,99 €
Buns au Comté AOP, steak haché de boeuf
smashé, salade, confit d'oignons, pomme de
terre & sauce blanche au Macvin du Jura.

Callahan 17,99 €
Buns au Cheddar, steak haché de boeuf
smashé, oignons frits, pickles et sauce du
Chef.

Alsacien 18,99 €
Bretzel, steak haché de boeuf smashé, lard
grillé, choucroute, Munster, sauce blanche
a la biére.

Burger Alsacien

Possibilité d’avoir :
- Un steak supplémentaire (125 g) 500¢€

9 A la place du steak de boeuf un steak
végétal du Chef

Tous nos burgers sont accompagnés de frites.

Boeuf - Origine France.

Menu Biatro

Créme brilée au Vin Jaune OU CEuf cocotte

Risotto safrané OU Supréme de poulet aux morilles

Pavlova aux agrumes OU Tiramisu nougat

MAITTRE
RESTAURATEUR
1004 MA PLAISIR

DESSERTS

Kouign-amann 6,99 €
Dessert préféré de notre Chef Pdtissier Bruce,
originaire de Bretagne. Servie avec caramel
et glace vanille.

Profiterole 6,99 €
Chou garni de glace vanille, sauce chocolat
et chantilly.

Tiramisu nougat 6,99 €
Incontournable dessert a base de mascarpone
revisité.

Brookies 7,99 €
Dessert tres gourmand associant un brownie
avec un cookie servi avec une glace vanille,
creme anglaise et chantilly.

Pavlova aux agrumes 7,99 €
Meringue croustillante au coeur tendre,
servie avec chantilly, agrumes frais et sorbet
pamplemousse.

Café gourmand 7,99 €
Délice aux chocolats 8,99 €

Dessert composé de chocolats aux notes
d'agrumes.

Profiterole

Callahan 6,99 €
Glace vanille, coulis chocolat, chantilly et
amandes effilées.

Chocolat, sucre ou caramel 4,99 €

LES COUPES GLACEES

Callahan
GClace vanille, macaron, sauce chocolat,
chantilly & amandes effilées.

Banana split

Glace vanille, sorbet fraise, glace chocolat,
sauce chocolat, banane, chantilly & amandes
effilées.

Brookie cup
Glace vanille, glace chocolat, glace cacahuéte,
brookie, sauce chocolat & chantilly.

Signature
Glace caramel, glace yaourt, kouign-amann,
sauce caramel, chantilly & amandes effilées.

Montilienne
Glace nougat, glace vanille, nougat, sauce
caramel, chantilly & noisettes torréfiées.

Acidulée
Sorbet citron, sorbet pamplemousse, sorbet
citron vert, segments d'oranges & éclats de
meringue.

4 boules
9,30 €

3 boules
7,30 €

2 boules
530 €

Parfums glaces: vanille, chocolat, yaourt,
praliné, caramel, cacahuéte, chocolat-menthe,
pistache, nougat.

Parfums sorbets: citron, pamplemousse,
fraise, coco, mangue, fruit de la passion,
péche de vigne, litchi, citron vert.

Chantilly : 1,20 €

Les produits laitiers que nous utilisons sont d'origine France. Les ceufs que nous utilisons sont frais, issus de poules élevées en plein air en France et cuits sur place. Notre pain et nos glaces ne sont pas réalisés sur place mais sont fabriqués par des entreprises artisanales régionales choisies pour la qualité de leurs produits.

Prix nets TTC service compris. Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et [égumes par jour - www.mangerbouger.fr
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